KRUG ALTES ZECHHAUS

AUS UNSEREM SUPPENTOPF

Kriftige Rindsuppe (A, C, L, G)

oF

[ie)

mit Frittaten und Gemdiise
mit Kaspressknodel & Gemdtise, Vorarlberger Bergkdse

Birlauchcremesuppe mit Schwarzbrotcroutons (4, G, L)

VORSPEISEN

Rosa gebratenes Roastbeef mit Gebéck

o 11:

o 11:

Klassisch mit Sauce Tartare (A, C, M)
Mariniert & reichlich dekoriert mit Triiffelol & Grana (A, C, M)

Wiener Beinschinken vom Thum mit Schnittlauchbutter,
Gurkerl, Kren & Original Schmidl Wachauer Laberl (4, G, O)

Vulcano Rohschinken mit Antipasti, Grana & Geback (4, G, H, O)

Bio-Schaffrischkise aus dem Wienerwald
mariniert auf Rukola & Cedro-Zitronen mit Geback (A, G, M, O)

Gebratener Ziegenkise mit bunten Salaten
mit Pinienkernen, Friichten & Geback (A, H, E, G, M, O)

Mariniertes Matjesfilet auf bunten Salaten
mit Apfeln, Dillrahmsauce, rotem Zwiebel & Gebick (A, D, G, M, 0)

UNSERE SUSSEN SCHMANKERLN

Flaumige Topfen-Nougat-Knodel mit Vanilleeis & Schlagobers,
2 Stiick, ca. 25 min. (A, C, H, G)

Hausgemachter Apfel- oder Topfenstrudel (A, C, G, O)

[ie)

Mit Vanillesauce, Vanilleeis oder Schlagobers

Klassische Powidltascherl aus Erdapfelteig, ca. 20 min. (A, C, G, H)

Zierfandlertarte — saftige Schokoladentarte mit
Vanilleeis & Schlagobers (C, E, H, G)

Pistazientiramisu im Glas mit gerdsteten Pistazien (4, C, G)

Schokoladen-Frischkisetarte mit Friichten (4, C, G, H)

KASE

Gemischter Kiseteller
Variation von Weich- & Hartkise mit Geback (A, G, H, M)

ALLE PREISE IN EUR INKL. 10% MWST.

AUSFUHRLICHE ERKLARUNG DER ALLERGENE IN DER HAUPTKARTE
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KRUG ALTES ZECHHAUS

UNSERE HAUPTSPEISEN
Halbes Steirer-Backhuhn mit Erdépfel-Vogerlsalat, ca. 20 min. (A, C, G, M, O) 19,50

Surschnitzerl gebacken (4, C, G) 11,90
Hiihnerschnitzerl gebacken (4, C, G) 12,90
Cordon Bleu vom Huhn (4, C, G) 14,90
Hiihnerstreifen gebacken

wahlweise auf Blattsalat oder gemischten Salat (4, C, G, M, O) 14,50
Pikante Blunznradln paniert

mit Kren und Senf auf Blattsalat (A, C, G, M, O) 13,50
Frischer Kiimmelbraten mit Sauerkraut und Kndodel (4, C, G) 19,80

Schweinefleisch aus der Siidsteiermark, Steirer Fleisch

Halbe Bauernente mit Serviettenknodel und Speckkrautsalat

Zubereitung ca. 20 min. (A, C, G, O) 27,50
Gediinsteter Zwiebelrostbraten

mit Braterddpfeln und gemischtem Salat (A, M, O) 22,90
Gebratenes Saiblingsfilet mit Petersilienerdédpfel und

grilnem Salat (4, D, G, O) 25,90
von Gut Dornau

Rehragout mit Butternockerl und Preiselbeeren (4, C, G, L) 22,90
Schinkenfleckerl mit griinem Salat (A, C, G, M, O) 12,50

Gebackenes Schulterscherzl mit Sauce Tartare &
Erdépfel-Vogerlsalat (A, C, G, M, O) 24,90

UNSERE VEGETARISCHEN SCHMANKERL

Frische italienische Tagliatelle mit Birlauch, getrockneten Tomaten,
Pinienkernen & Grana (4, C, G, O) 17,00

Leichte Birlauch-Topfenknédel auf Tomatensauce mit Grana (4, C, G, L, O) 16,50
Friihlingsrollen gefiillt mit Birlauch & Gemiise auf Blattsalat (F, L, O, N) 14,50

Schafkise gebacken

wahlweise auf Blattsalat oder gemischten Salat (4, C, G, M, O) 14,50
BEILAGEN

Kleine Salatschiissel — gemischter Salat der Region (M, O) 4,20

Petersilienkartoffel (G) oder Knédel (4, C, G) 4,20

Braterdapfel — knusprig & handgemacht 4,20

Ofenfrisches Gebick von der Traditionsbackerei Schmidl (A) 2,50

ALLE PREISE IN EUR INKL. 10% MWST.

AUSFUHRLICHE ERKLARUNG DER ALLERGENE IN DER HAUPTKARTE



