KRUG

GUMPOLDSKIRCHEN
1746

KRUG Zierfandler Grand Reserve 2019

REBSORTE: Zierfandler
REGION: Thermenregion, Gumpoldskirchen

LAGE: Ried Sonnberg, Siid-Ost Hanglage, kalkreicher Boden

Zierfandler ist eine Spezialitit der Thermenregion,

die es sonst praktisch nirgends woanders gibt.

Fiir diesen besonderen Gumpoldskirchner Zierfandler
wurden die besten Trauben per Handlese selektioniert.
Diese Raritit betort mit feingliedrigen Rostaromen,
schoner Gewiirzigkeit und mit viel Fruchttiefe

von Bratapfel bis Honigmelone.

Das Lagerungspotenzial des Zierfandler Grande Reserve

betrigt zumindest zehn Jahre.

Alkoholgehalt: 14,5 % vol.
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Sdure: 5 g/l 3

Rest Siifle: 10 g/l

VINIFIKATION: Ausgebaut fiir zwolf Monate

in neuen 400-Liter-Holzei-Barriques
SERVIERVORSCHLAG: 8° C

Der Wein sollte unbedingt dekantiert werden, das Burgunderglas

ist zu empfehlen. Bestens zu Asia-Kiiche und gereiften Kise.

ALTES ZECHHAUS

Mo-Mi & Fr 17:00 - 23:00

Donnerstag Ruhetag

KRUG Gumpoldskirchen GmbH Sa 11:00 - 23:00
Kirchenplatz 1, 2352 Gumpoldskirchen IBAN: AT 29 3219 5000 0008 0648 So 11:00 - 21:00
Telefon: +43 (0) 2252 622 47 BIC: RLNWATWWASP Reservierung unter
office@krug.at | www.krug.at ATU 19141300 +43(0) 2252 622 47

office@krug.at



